
Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Bienvenue à La Suite, où Kevin et Brieuc partagent leur passion des cocktails avec élégance et générosité, 
guidés par notre maître d’hôtel, Brieuc.

Grâce à leur riche expérience réussie, leur compétence affirmée et leur charme contagieux, 
Brieuc et Samuel incarnent l'âme de notre établissement.

À "La Suite"
nos barmen ne se contentent pas de servir des boissons, ils créent des moments uniques et inoubliables. 

Alors laissez vous emporter par leur passion, leur expertise et leur amitié, et soyez prêts à vous embarquer pour un voyage sensoriel à
travers notre carte de cocktails exquis ou de notre sélection d’alcools premium

Carte Des Barmen

Cocktails   Signature
LA SUITE
Liqueur Orange, Citron frais, Champagne, Sucre, Emulsion naturelle

LA MARIE GALANTE
Chambord, hibiscus, citron, Champagne, sucre, Emulsion naturelle

L’EXCELSIOR
Chartreuse, Italicus, Lime, Basilic, Eau de concombre, Emulsion naturelle

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, prenez soin de vous...
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15

15



Gimlet

Gin,  c i tron,  cordial  pamplemousse  basi l ic

L’herboriste

Gin,  anisette ,  c i tron,  menthe fraiche,  g inger  beer ,  émuls ion naturel le

Purple genever

Gin,  l ime,  s irop de cer ise ,  cranberry,  infusion hibiscus ,  tonic

Notre liste de Cocktails autour de vos spiritueux préférés

Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Et bien plus encore !! 
Nous connaissons nos Classiques, n’hésitez pas à nous demander conseil

Autour du Gin Autour du Rhum
Mojito Yellow

Clari f icat ion Rhum, menthe fraiche,  c i tron,  eau gazeuse ,  mousse  Angustura

Willy Sanka

Rhum Especial ,  Liqueur de cacao,  réduct ion d ’Angustura,  banane,  Ananas 

Habitation Tropical

Rhum Especial  infusé  café ,  c lari f icat ion banane

Autour de la vodka Autour du Monde

Cosmo Framboise

Vodka,  infusion d ’hibiscus ,  cer ise ,  saint  germain,  c i tron,  émuls ion naturel le

Porn Star martini

Vodka,  jus  de  pass ion,  s irop de vani l le ,  shooter  champagne

Xpresso Martini

Vodka,  amaretto ,  kahlua,  café ,  sucre

Pisco Morada

Pisco,  chicha morada maison (maïs  ,ananas,  épices)

Spicy Margarita

Tequi la infusé  p iment,  apérol ,  c i tron,  s irop pastèque

Sake Yusu Sour

Sake,  Yusu,  c i tron frais ,  sucre ,  émuls ion naturel le

Mojito,  Spritz ,  Expresso Martini ,  Gin f izz,  Moscow mule,  Maï Taï ,  Americano
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Possibilité d’élaboration sans alcool



Vieil le  Prune de Souil lac Cartron

Poire wil l iams Cartron

Amaretto ( l iqueur d ’amande)

Limoncello

Menthe Fraiche Bretonne 

Fraise de Plougastel

Beefeater Dry Gin UK

Archipel ,  Bretagne

Nuage,  France

JNPR (sans alcool)

Armorik,  Warengheim, Bretagne  

Bellevoye Rouge France

Knockando Ecosse

Yeun Elez,  Warengheim, Bretagne 

Woodford Rye,  Bourbon,  USA

Hatozaki ,  Finest  Blend,  Japon

Lagavulin Ecosse

Isle  of  Raasay,  Dun Cana,  UK

Jameson Irlande

Les Gins

Les Liqueurs

Les Whiskies

Sélection d’élixirs

supplément soft   3 €
Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Les Rhums

Les digestifs

Damoiseau Gold Guadeloupe

3 rivières “cuvée Océan” Martinique

JM “Fumée volcanique” Martinique

JM “Jardin Fruité”  Martinique

HSE XO Martinique

Havana Anejo Cuba

Millonario 15y Perou

Appleton Estate 15y Jamaïque

Plantation “Black Cask” Barbade

Bas Armagnac Millet  XO

Calvados Roger Groult  12years

Cognac Hennessy VS

Fine de bretagne

Chouchen
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Les vodkas
Greygoose France

Absolut Suède

Wyborowa 
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Les Boissons Douces

Aquachiara (eau pure micro f i ltrée)  plate ou gazeuse 75 cl

Plancoët (Bretagne) Plate ou Gazeuse (100cl)  

Plancoët (Bretagne) Plate ou Gazeuse (50cl)   

Perrier (33cl)  

Limonade  (bt 33cl)  ,  Diabolo

Coca cola,  Coca cola Zéro,  Orangina (33cl)  

Fever Tree (mediterranéen,  tonic,  ginger Ale)

Jus de Fruit  «Granini  » (25cl)  

orange,  ananas,  mangue,  abricot ,  pomme,  cranberry,  fraise ,  pass ion

Jus de fruits  Frais  (25cl)  (orange,  citron pressé,  pamplemousse)  

Thé Glacé Maison 

Supplément s irop 

5
6
5

4
4
4
4
4

6
7

0.50

Kir Vin Blanc /  Kir Breton (12cl)  

Kir Royal   (12  cl)

Martini  Rouge,  Blanc (7cl)

Porto Rouge /  Blanc (9cl)

Pastis  Breton Ty Jaune (2cl)

Pommeau de Bretagne (12cl)

6
15
10
6
4
6

Les Apéritifs



Les Champagnes
Coupe de Champagne (14cl)

Coupe de Mousseux (14cl)  

Bouteil le  Crémant de Loire 

Bouteil le  Haton Brut

Bouteil le  Lombard Blanc de Noirs

Bouteil le  R de Ruinart

Bouteil le  Laurent Perrier Brut Rosé

14
8

 

35
75
85
110
115

Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Pression  Philomenn Blonde 

Pression  Saint Erwan Triple 7° 

Cidre Sorre 4.5° bouteille 33cl

1664 Sans Alcool  bouteille 33cl

Armoria Pale Ale bouteille 33cl

Desperados 5.9°

 5                         8
 6                        11

5

5
7
6

Les Bières et  Cidres
25cl                   50cl



Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Le Barista

3
5
5

7
7
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5

Expresso,  Ristretto,  Décaféiné 

Double expresso,  Double décaféiné 

Chocolat chaud 

Latte, Cappuccino, Mocha

Café Frappé  (Un mélange glacé de café aux épices, parfait pour les journées chaudes)

Irish Coffee

Thé et infusion  en vrac  gamme bio  “Thera”

Cette gamme de thés et infusions Théra, confectionnés avec passion en Bretagne.

Les mélanges, élaborés avec soin, associent des ingrédients d’exception pour révéler des arômes subtils et

raffinés. Vous souhaitez un thé vert rafraîchissant, un thé noir intense ou une infusion apaisante, laissez-vous

envoûter par ces créations artisanales.

Offrez-vous un instant d’évasion et de bien-être avec une tasse de Théra, à savourer uniquement ici...
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	5                         8  6                        11
	5 7 6
	5


	Le Barista
	Expresso, Ristretto, Décaféiné  Double expresso, Double décaféiné  Chocolat chaud
	Latte, Cappuccino, Mocha Café Frappé  (Un mélange glacé de café aux épices, parfait pour les journées chaudes)
	Irish Coffee
	Thé et infusion  en vrac  gamme bio  “Thera”
	3 5 5
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	12
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	Cette gamme de thés et infusions Théra, confectionnés avec passion en Bretagne. Les mélanges, élaborés avec soin, associent des ingrédients d’exception pour révéler des arômes subtils et raffinés. Vous souhaitez un thé vert rafraîchissant, un thé noir intense ou une infusion apaisante, laissez-vous envoûter par ces créations artisanales. Offrez-vous un instant d’évasion et de bien-être avec une tasse de Théra, à savourer uniquement ici...



