SINE CREATIVE, MODERNE. RAFFINEE ET ELEGANTE
AUTOUR DE PRODUITS LOCAUX DE SAISON"

Y cussine coléve o sullie Loy oillonrs pirodits
withe gl afbn b rggaler vos fihills”

—~ Delphine Kiss -

Sous le regard expérimenté de notre chef exéeutif, Jean
Frangois Coudert, notre cheffe Delphine K

ss reprend les
fourneaus de La Suite.

Delphine a voyagé a travers la France ec le monde pour
parfaire ses connaissances cc cechniques afin de donner & sa
cuisine une justesse et une délicatesse féminine affirmée,
associée aux couleurs et aux saveurs exotiques du soleil et des
Ancilles.
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Menu enfant (<12 ans) : 15€
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Entrée & Plac ou Plac & Dessert: 246 e

Entrée, Plac & Dessere: 296

Plat du jour 8¢



